ZUPPA ALLORZO ,GRIGIONESE”
Biindner Gerstensuppe

MINESTRA CON KNODEL ,VAL MUSTAIR*
Miinstertaler Knédelsuppe

CAPUNS ,SURSILVANS*
hausgemacht nach alter Rezeptur

PIZZOCCHERI DELLA VALTELLINA
Buchweizennudeln mit Wirz, Kédse und brauner Butter

MALFATTI ALLA TIRANESE
Spinatnocker] an leichter Schinken-Rahmsauce

RAVIOLI DI ZUCCA AL BURRO AROMATICO
SALVIA E PARMIGGIANO
Kirbisravioli an wiirziger Salbeibutter mit Parmesan

TROCADERO-ROSTI
mit Birne, Speck und Kise iiberbacken

DAMEN-ROSTI
mit Pouletbrust vom Grill und Kise iiberbacken

BRASATO ALLA VALMALENCO
Rindsbraten, mariniert in Sassella-Wein,
dazu Veltliner Polenta

INVOLTINI DI VITELLO AL TALEGGIO
Kalbsréllchen, gefiillt mit Bresaola und Taleggio,
serviert mit Safranrisotto

OSSOBUCO DI VITELLO ,CREMOLATA”
serviert Veltliner Polenta
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CORDON BLEU DI MAIALE ,TROCADERO*
Schweins-Cordon bleu mit Gorgonzola- und Spinatfiillung

CORDON BLEU DI MAIALE ,GIGANTE”
Schweins-Cordon bleu EXTRA GROSS,
seviert mit Pommes frites

DESSERT

FRITELLE DI MELE
Apfelkiichlein mit Vanillesauce

TR O C A DER O Alle Preise in CHF, inkl. Mwst.
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